ARANCINI AU SAFRAN
aux aubergines,
sauce aux tomates cerises,
mozzarella fumée 14

CHARCUTERIE ARTISANALE
prosciutto, mortadella, capocollo,
pecorino di fossa,
gorgonzola, melon, mostarda
di Cremona 25

CCEUR D’ARTICHAUTS
coeur de laitue,
parmesan,
citron 13

NONNA

TOMATES BIO
pignons de pin grillés,
melon, balsamique,
basilic 13

MAMMA

VITELLO TONNATO
creme de thon, jus de veau,
oignons grelots 16

FI’LIA

SALADE DE POIS
GOURMANDS
courgettes, broccolini,
jeunes pousses d’épinard,
stracchino 14

CARPACCIO DE BOEUF
noix de pécan caramélisées,
pecorino di fossa, huile d’olive
extra vierge 16

BURRATA
DELLA MAMMA
burrata di Puglia tomates BIO,
salade de melon 16

CALAMARS SAUTES
tomates cerises, ail, capres,
citron, amandes 16

Nos viandes de veau, boeuf, agneau sont d’origine Frangaise (nées, élevées, abattues et découpées en France)
Notre viande de porc est d’origine ltalienne & Frangaise (née, élevée, abattue et découpée en ltalie ou en France)
Nous prétons attention aux allergies alimentaires: un tableau des allergénes a déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande.

Prix nets en euros. Taxes et service inclus.

VEGETARIEN



NONNA

GNOCCHI
alla sorrentina 19

TROFIE AL PESTO GENOVESE
stracciatella, pecorino 21

MAMMA

CARBONARA & TRUFFE
spaghettone all’uovo, guanciale,
truffe de saison 28

TORTELLINI ‘FATTI IN CASA
mozzarella fior di latte,
sauce aux tomates datterino, basilic 23

FI’LIA

QUASI PUTTANESCA
paccheri, palourdes, vin blanc
tomates, olives noires, ail, cApres et citron 25

RISOTTO ALLA MILANESE
os a moelle au four, gremolata de pistaches 25

Nos viandes de veau, beeuf, agneau sont d’origines Frangaises (nées, élevées, abattues et découpées en France)
Notre viande de porc est d’origine ltalienne & Frangaise (née, élevée, abattue et découpée en ltalie ou en France)
Nous prétons attention aux allergies alimentaires: un tableau des allergénes a déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande.
Prix nets en euros. Taxes et service inclus.

VEGETARIEN



Sovord

DAURADE GRILLEE

250grs
tomates pickles, ail, olives, citron, basilic 29

VEAU ALLA MILANESE

350grs
coeur de laitue, parmigiano, citron 46

CARRE D’AGNEAU

350grs
grillé au feu de bois, stracchino 39

MARGHERITA
sauce tomate, mozzarella di Bufala 18

MORTAZZA
mozzarella fior di latte, mortadella, stracciatella, parmesan, pistaches, huile d’olive 20

ESTATE VERDE
crémeux de courgettes, broccolini, pousses de roquette, oignons caramélisés, pignons de pin 18

CALABRIA
sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata épicée, nduja di spilinga IGP, basilic, huile d’olive 22

TARTUFO
creme de truffe, cepes et copeaux de truffe noire 34

CAMPANIA
sauce tomate, anchois, capres, ail, olives taggiasche, pecorino romano AOP 22

Nos viandes de veau, boeuf, agneau sont d’origine Frangaise (nées, élevées, abattues et découpées en France)
Notre viande de porc est d’origine ltalienne & Frangaise (née, élevée, abattue et découpée en ltalie ou en France)
Nous prétons attention aux allergies alimentaires: un tableau des allergénes a déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande.
Prix nets en euros. Taxes et service inclus.

VEGETARIEN



FI'LIA TIRAMISU
créme de mascarpone, biscuit
savoiardi fait-maison, café 14

PAVLOVA
cerises amarena 14

PANNA COTTA
MIEL & CAMOMILLE
crumble amaretti 14

Nous prétons attention aux allergies alimentaires: un tableau des allergénes & déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande.
Prix nets en euros. Taxes et service inclus.

VEGETARIEN



