PARIS

Diner Nouvel An | New Year’s Eve Dinner
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VELOUTE DE CHATAIGNES GRILLEES, PARFUME A L'HUILE DE BERGAMOTTE
ROASTED CHESTNUT SOUP FLAVORED WITH BERGAMOT OIL
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RISOTTO A LA TRUFFE NOIRE & AU PARMESAN AVEC BRISURES DE TRUFFE NOIRE
RISOTTO WITH BLACK TRUFFLE & PARMESAN CHEESE WITH BLACK TRUFFLE SHAVINGS
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CANNELLONI MAISON FARCIS A LA CHAIR DE HOMARD & COEUR D’ARTICHAUT, NAPPES D’UNE BISQUE A LA CITRONNELLE
HOMEMADE CANNELLONI STUFFED WITH LOBSTER AND ARTICHOKE HEARTS, TOPPED WITH A LEMONGRASS BISQUE
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BUCHE FI'LIA / TIRAMISU / BABA AMARETTO / SFOGLIATELLE / CANNOLI / PANETTONE / TORTE CAPRESE ...

(V) VEGETARIEN/ VEGETARIAN 59 7]7{“/

120€ par personne avec une coupe de Champagne par personne
120€ per adult with a glass of Champagne per person
60€ par enfant - 12 ans / for children under 12
. Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
+ Acces Skybar avec une coupe de Champage - 350€ par adulte
New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart
+ Skybar access with a glass of Champagne - 350€ by adult
. Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
+ Acces VIP au Skybar avec Open bar Champagne - 490€ par adulte
New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart
' rVIP Access to the Skybar with Champagne Open Bar - 490€ by adult
' Réservations : www.filiaparis.com
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